BELHAMEL BORRELMENU

APERITIEF
Taittinger Champagne (glas) 16
Cava 12
Cava 0,0% alc. 8
Crémant Rosé 11
Huisaperitief House aperitif 12.5
Aperol Spritz/Hugo 14

COCKTAILS
Negroni(gin)/Boulevardier(bourbon) 12.5
Old Fashioned 12.5
Manhattan 12.5
Cosmopolitan 13
Amaretto Sour/Whiskey Sour/Mescal Sour 14
Espresso Martini 13
Dirty Martini 13

French 75 14



RODE WUN RED WINE

Syrah Réserve 2024 7.5
Frankrijk, Pays D’Oc, Syrah

Valpolicella Ripasso 2022 11.5
Italié, Corvina Corvinone, Rondinella

Cote De Brouilly 2024 11.5
Frankrijk, Beaujolais, Gamay

Saint Emilion Grand Cru 2023| Chateau Rozier 13
Frankrijk, Bordeaux, Merlot / Cabernet Franc

Frilhburgunder 2022| Sermann 13
Duitsland, Pinot Noir/Marienthal

Rioja 2018 Reserva 135

Spanje, San Vicente de la Sonsierra Tempranillo

ROSE WIJN ROSE WINE

Chateau La Tour de Evéque “Petale De Rose” 2025 9
Frankrijk, Cétes de Provence, Cinsaut, Grenache, Rolle, Syrah



WITTE WIN WHITE WINE

Viognier 2024 | Maison de la Vilette
Frankrijk, Languedoc, Viognier

Griiner Veltliner 2025 | Weingut Allram
Oostenrijk, Kamptal, Griiner Veltliner

Verdejo 2025 | J. Fernando
Spanje, Rueda, Verdejo

Sauvignon Blanc 2024 | Valdecuevas
Spanje, Rueda, Sauvignon Blanc

Chardonnay 2023 | David Moret
Frankrijk, Bourgogne Cote d'Or Chardonnay

Riesling 2024 | Dreissigacker
Duitsland, Riesling, Rheinhessen-Pfalz

Petit Chablis 2024 | Domaine Yvon & Laurent Vocoret
Frankrijk, Chablis, Chardonnay
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BITES

Olijven 5
Oesters (Irish Rocks) per stuk 5
Sardines Ortiz 9

geserveerd met huisgemaakt brood

Garnalenkroketjes “Holtkamp” (3 stuks) 12
geserveerd met citroenmayonaise

Bordje kaas van “DE KAASKAMER” 16
4 verschillende kazen geserveerd met huisgemaakt brood

Charcuterie 12
Prosciutto, Ibérico, salami van “de Herkomst”

Terrine de Campagne 22
rode-uiencompote, mosterd, cornichons, baguette van Bakkerij As

Escargots a la Flamande 15
knoflookboter, huisgemaakt brood

HOUSE OF CAVIAR (Russian Asetra), 10-50 gram 28-98
créme fraiche, sjalotten, peterselie, blini’s



